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Seehotel Schwanenhof

Am Schulsee 

23879 Mölln

Telefon 04542 84830

Telefax 04542 848383
Sehr geehrte Gäste,

direkt am idyllischen Schulsee und mit herrlichem Blick auf die Altstadt und die Kirche Möllns bietet das Ringhotel Seehotel Schwanenhof den perfekten Rahmen für Ihre Feier, Ihre Tagung oder Ihr Seminar, oder natürlich auch nur für ein gemütliches Beisammensein.

· 29 moderne und komfortable Doppelzimmer mit Seeblick und Balkon

· eine großzügige Juniorsuite mit Terrasse 

· Restaurant und Steakhaus Lago mit 100 Sitzplätzen

· zwei Veranstaltungsräume für bis zu 50 Personen mit Tageslicht und Seeblick

· Kostenfreies Wireless Lan
· Großzügige Terrasse mit bis zu 60 Sitzplätzen am See
· Kostenfreie Parkplätze direkt vor dem Hotel
Auf den folgenden Seiten finden Sie eine kleine Zusammenstellung an Möglichkeiten, wie wir Sie verwöhnen können. Unser freundliches und professionelles Team ermöglicht auch individuelle Wünsche. Sprechen Sie uns gerne an!
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Ihr Fabian Freese 

und das Team vom Seehotel Schwanenhof
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Tagungsarrangements
Das Seehotel Schwanenhof bietet Ihnen den passenden Rahmen für Tagungen oder Seminare für bis zu ca. 100 Personen.

Unser Hotel hält 2 helle Räume für Sie bereit. 

Die angeschlossene Terrasse an das Eulenspiegel-Zimmer lädt zu einer Pause an der frischen Luft ein.
In unserem „Konfi“ können Sie durch die großen Fensterfronten direkt auf den See blicken und so in passendem Rahmen Ihre Arbeitsmeetings geradezu spielerisch abhalten.

Arrangement I:

Inkl. Raummiete ab 8 Personen,
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eine Kaffeepause mit Gebäck

€ 17,00

Arrangement II:

Inkl. Raummiete ab 8 Personen 

eine Kaffeepause mit Gebäck und 2 halbe Belegten Brötchen

€ 19,00

Arrangement III:
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Inkl. Raummiete ab 8 Personen 

zwei Überraschungskaffeepausen
ein 2-Gang-Mittagsmenü nach Wahl des Küchenchefs

€ 37,00

mit 3-Gang Mittagsmenü 

€ 40,00
Arrangement IV:

Inkl. Raummiete ab 8 Personen 

zwei Überraschungskaffeepausen mit Gebäck 
ein 2-Gang-Mittagsmenü nach Wahl des Küchenchefs
ein 2-Gang-Abend-Menü nach Wahl des Küchenchefs

€ 53,00

mit 3-Gang Abendmenü 

€ 56,00

Alle Arrangements beinhalten unsere Standardtagungstechnik, bestehend aus:
Beamer mit Leinwand, eine Flipchart, Pinnwand, Moderationskoffer,
sowie Tagungsgetränke im Tagungsraum, bestehend aus: Wasser, Apfelsaft, Kaffee und Tee.
Bei einer Teilnehmerzahl unter 8 Personen, wird eine Raummiete von € 50,00 berechnet.

Speziell für unsere Tagungsgäste

Abends erwartet Sie Ihr Wohlfühl- Termin, bei dem Sie einfach die Seele baumeln lassen können. Bitte buchen Sie möglichst vor Anreise. Natürlich versuchen wir auch kurzfristig einen

Termin zu vergeben.
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„Abhyanga“
Ganzkörpermassage 
mit warmen Ölen 
für einen Zustand der angenehmen Leichtigkeit 
und des inneren Friedens

60 Min.
65,00€

Mehr als nur Tagen

In Mölln können Sie mehr als nur Tagen, verbinden Sie das Notwendige mit dem Schönen 

·  Starten Sie das Meeting ganz locker mit einer Begrüßung durch den 

Narren Till Eulenspiegel

·  Entdecken Sie die Möllner Seen bei einer Wanderung oder Radtour direkt ab dem Hotel, gerne auch mit einem Guide

·  Machen Sie als Teambuilding eine Kanutour direkt ab dem Hotel über die 3 Möllner Seen oder zum Lütauer See über die Pinnau ob geführt oder auf eigene Faust, das bleibt ganz Ihnen überlassen

·  Entdecken Sie die 3 Möllner Seen bei einer gemütlichen Schiffsfahrt mit der MS Till direkt ab dem Hotel

·  Machen Sie eine 3 Muskel Tour (Kombitour mit Kleindraisine, 6teambike und Drachenboot bzw. Kanu) ab dem Erlebnis Bahnhof Schmilau  (5 km entfernt)

·  Verbringen Sie einen zünftigen Grillabend auf unserer Terrasse

[image: image3.jpg]



Hochzeiten mit Seeblick
Ihre Traumhochzeit im Ringhotel Seehotel Schwanenhof
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L

aufen Sie ein in den Hafen der Ehe und feiern Sie ganz ausgelassen den schönsten Tag Ihres Lebens im Ringhotel Seehotel Schwanenhof. Lassen Sie sich rundum sorglos von uns verwöhnen!

Nach Ihrer Trauung empfangen wir Sie auf unserer Seeterrasse mit einem spritzigen Glas Prosecco Aperol, einem erfrischenden Cocktail und Fingerfood. Bei herrlichem

Blick über den Schulsee auf die Möllner Altstadt, genießen Sie die ersten Stunden Ihrer Eheschließung.

Anschließend führen wir Sie mit Ihren Gästen in unsere festlich dekorierten Räume.

Kerzenschein, Menükarten sowie Blumendekoration auf Wunsch säumen das edle Ambiente am Tisch mit freiem Blick auf den Schulsee.

 

K

ulinarisch werden Sie von unserem Küchenteam verwöhnt.

Ob das erstklassige 4-Gang Hochzeitsmenü oder das Gala-Büffet, es wird ein besonderes Geschmackserlebnis für die Sinne.

Abgerundet wird dies durch unsere aufmerksamen und charmanten Servicemitarbeiter, die Sie und Ihre Gäste den ganzen Abend mit ausgesuchten Getränken betreuen.

Nachdem das Tanzbein geschwungen wurde und Sie durch eventuelle Aufführungen Ihrer Gäste überrascht wurden, erwartet Sie zur späteren Stunde ein Mitternachtssnack.

Lassen Sie sich nochmals verwöhnen und stärken sich mit herzhaften Köstlichkeiten.

Wir sind für Sie da, rund um die Uhr, und arrangieren alles.

 

Bei uns bleiben keine Wünsche offen!

 

...alles aus einer Hand!
Fragen Sie nach unserer Hochzeitsmappe
 

Menüs
Suppen

Tomatencremesuppe







6,50 €

Gulaschsuppe








6,70 €

Rinderkraftbrühe








6,90 €

Consommé vom heimischen Steinpilz (nach Jahreszeit)



7,50 €

Cocos-Curry-Suppe







7,90 €

Fischsuppe Schwanenhof







7,90 €

Vorspeisen

Tomate Mozzarella auf Rucola






8,50 €

Gemischter Blattsalat der Saison mit Katenschinken und Sauce Italien

9,50 €

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Remoulade



9,90 €

Tartar vom Wildlachs auf marinierten Blattsalat und Forellenkaviar

10,50 €

Carpaccio vom Angus Rind mit Rucola und Parmesan



12,90 €

Zwischengerichte

Teriyaki Spießchen auf Asia Gemüse





9,50 €

Pochiertes Filet vom Kabeljau auf grünen Berglinsen



11,90 €

Zanderfilet auf getrüffelten Kartoffelpüree 




12,50 €

Mandelcrevetten auf Blattspinat und Rieslingschaum



12,90 €

Unsere Schmorgerichte

Rindergulasch








18,90 €

Boeuf Bourguignon







19,90 €

Geschmorte Lammhaxe







23,90 €

Geschnetzeltes Züricher Art vom Schwein




19,50 €

Gulasch vom heimischen Wild (je nach Angebot)




22,50 €

Dazu reichen wir gratinierte Sahnekartoffeln
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Fisch

Lachsfilet in Zitronen- Buttersauce





19,90 €

Filet vom Bachsaibling







22,90 €

Saftiges Zanderfilet







23,90 €

Pochiertes Kabeljaufilet







21,90 €
auf Blattspinat und Kartoffelpüree
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Fleisch

Gebratenes Rückensteak vom Landschwein




17,90 €

Maispulardenbrust Supreme






18,90 €

Roastbeefbraten vom amerikanischen Weiderind



23,90 €

Lammcarreé von den schottischen Salzwiesen




26,90 €

Chateaubriand (ab 2 Personen)                                                                       pro Person 31,00 €

Frisches Wild aus hiesiger Jagd (nach Angebot) als Braten


25,00 €
an Marktgemüse der Saison und Rosmarinkartoffeln

Dessert

Erdbeer-Rhabarber-Grütze mit Vanilleeis





6,50 €

Karamellflan mit Früchten der Saison





6,50 €

Wiener Apfelstrudel mit cremigen Vanilleeis




7,00 €

Tiramisu mit Früchten der Saison






7,50 €
Duett vom warmen Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern und Sorbet
8,90 € 

Frischer Obstsalat von Früchten der Saison




6,50 €
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Ganze Torten und Kuchen
Butterkuchen vom Blech


€ 30,00 
Obstkuchen vom Blech


€ 35,00 
Obstkuchen (Springform)


€ 30,00 
Käsekuchen



€ 30,00 
Torte




€ 40,00  
Kaffeegedeck:

Gedeck 1

Ein Stück Blechkuchen

Kaffee, Tee und Kakao satt

€ 6,50
Gedeck 2

Ein Stück Torte

Kaffee, Tee und Kakao satt

€ 7,00
Gedeck 3

Ein Stück Torte und Blechkuchen

Kaffee, Tee und Kakao satt

€ 8,50
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          Büffets
Rustikales Bauernbüffet
Vorspeise

Gemischte Salate der Saison mit Hausdressing, Fischhäppchen, Hähnchenspieße, Brot und Butter, Hackbällchen, Bauernsülze mit Sauce Remoulade

Hauptgang

Kasselernackenbraten, Krustenbraten auf Sauerkraut, Kabeljaufilet auf Blattspinat, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, gemischtes Buttergemüse

Dessert

Kleine Dessertvariation, Tafelobst

29,00 €

Mediterranes Büffet

Vorspeise

Honigmelone mit luftgetrockneten Schinken, Vitello Tonnato, verschiedene Antipasti, Olivencreme, Tomate Mozzarella, Brot und Butter

Hauptgang

Lammragout mit Thymiansauce und Wurzelgemüse, Black Tiger Crevetten auf Bandnudeln mit Oliven-Tomatensauce, Porchetta auf Auberginengemüse, Rosmarinkartoffeln, Risi Bisi

Dessert

Tiramisu, Panna Cotta mit Mango, Früchte der Saison

36,00 €

Eulenspiegel Büffet

Vorspeise

Roastbeef mit Sauce Remoulade, hausgebeizter Lachs mit Meerrettich, Käsevariation mit Feigensenf, Tomate Mozzarella, verschieden Salate mit Hausdressing, kleine Fischhäppchen, Hackbällchen, Pikantes Tomatensüppchen, Brot, Brötchen und Butter

Hauptgang

Gebratene Maispoulardenbrust auf Champignonsgemüse , Wildlachsfilet auf Blattspinat, Rindergulasch mit Gemüsereis, Kalbsrückenbraten, Bratkartoffeln

Dessert

Karamellflan, Erdbeer-Rhabarber-Grütze, Honigquark mit Früchten

45,00 €

Gourmet Büffet

Vorspeise

Wildlachsterrine, Bouillabaisse, Galiamelone mit Luft getrockneten Schinken, Tartar von der Räucherforelle und Kaviar, Käsevariation, Blattsalate der Saison mit Hausdressing, Tomate Mozzarella, Salzwasser Garnelen mit Cocktailsauce, Vitello Tonnato,  Fischhäppchen

Hauptgang

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes mit Bandnudeln, Variation von edlen Fischen
auf Blattspinat, Rosa gebratenes Rinderfilet im Ganzen gegart, Filet vom Landschwein mit Röstzwiebelsauce, getrüffeltes Kartoffelpüree, 
Marktgemüse der Saison, gratinierte Sahnekartoffeln

Dessert

Cremé Brûlee, Tiramisu, Karamellflan, 
Panna Cotta mit Passionsfrucht, Mousse au Chocolate

59,00 €

Getränkepauschalen zur Feier:

Pauschale 1:
inkl. Softgetränken, Wasser, Bier und Wein

€ 20,00 pro Person

Pauschale 2:
zusätzlich Vodka, Whisky, Kümmel


€ 30,00 pro Person

Pauschale 3:
zusätzlich 2 verschiedene Cocktails


€ 40,00 pro Person

[image: image14.png]



Getränkepauschalen gelten jeweils für 6 Stunden.
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Gerne stehen wir Ihnen auch für individuelle Zusammenstellungen zu Verfügung. 

Bitte sprechen Sie uns an!

Für eventuelle Fragen, persönliche Absprachen oder Reservierungen steht Ihnen unser Team jederzeit gerne telefonisch unter 04542 84830, per Fax unter 04542 848383 oder per Email unter info@seehotel-schwanenhof.de zur Verfügung
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Denken Sie schon jetzt an Weihnachten:

Weihnachtsfeiern mit Seeblick

für Gruppen ab 2 Personen
Verbringen Sie eine stimmungsvolle Weihnachtsfeier mit Ihren Mitarbeitern, Kollegen, Kunden oder Freunden im Seehotel Schwanenhof.
Genießen Sie zunächst einen wärmenden Punsch am Feuerkorb und genießen Sie unser Weihnachts-4-Gänge-Menü.

 

Ein Glas Rot- und Weißwein sowie Wasser sind im Preis von € 29,90 pro Person enthalten.

 

Ein Glas Punsch auf der Terrasse

4-Gänge-Weihnachts-Menü

Ein Glas Rot- und Weißwein sowie Wasser inklusive

 

nur € 29,90 pro Person!

***

Bei Weihnachtsfeiern im November oder Januar erhalten Sie 10% Rabatt.
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Das erwartet Sie 2018
Januar bis Ende März 2018
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Schnitzelwochen
2. April 2018
Ostermontag
Osterbrunch von 10:00- 14:30 Uhr 

 für € 19,50 pro Person
Reservierung unter Tel.: 04542 84830
April & Mai 2018
Spargelwochen

Genießen Sie Spargelgerichte aus unserer Karte

10. Mai 2018
Himmelfahrt

entspanntes Sektfrühstück für die Frauen auf unserer Terrasse

während die Männer „on Tour“ sind
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21. Mai 2018
Pfingstmontag
Brunch von 10:00- 14:30 Uhr
für € 19,50 pro Person
Reservierung unter Tel.: 04542 84830
November 2018
Grünkohlwochen
Genießen Sie Grünkohlgerichte aus unserer Karte

November & Dezember 2018
Enten & Gänse Schlacht
Genießen Sie Enten- und Gänsegerichte aus unserer Karte
Ganze Gans mit Beilagen 
(für 4 Personen & einer Flasche Rotwein) 

nur € 89,00
Heilig Abend

Verbringen Sie einen besinnlichen Abend 

und genießen Sie ein

kalt-warmes weihnachtliches Buffet 
für € 29,90 pro Person
Reservierung unter Tel.: 04542 84830
1. & 2. Weihnachtstag

Lassen Sie sich mit weihnachtlichen 

Gerichten verwöhnen.

Silvester mit Seeblick
Rutschen Sie mit einem festlichen  

5-Gänge-Menü in gemütlicher Atmosphäre 

in das Jahr 2019
für nur € 59,00 pro Person










Romantisches Dinner am See

Sie möchten Ihre Liebste/ Ihren Liebsten mit einem ganz besonders Romantischen Abendessen überraschen?

Wir haben genau das Richtige für Sie.

Sie machen einen kleinen Spaziergang und gehen ans Ufer des Schulsees, hier steht für Sie ein liebevoll gedeckter Tisch bereit, direkt am Wasser, nur für Sie.

Dinieren Sie mit Blick auf die Möllner Altstadt direkt am Schulsee und genießen Sie bei Wein und Kerzenschein das erlesene 4-Gänge-Gourmetmenü im Schwanenhof.

Lassen Sie sich während des Dinners verwöhnen
und lassen Sie den Abend beim Sonnenuntergang im gemütlichen Strandkorb ausklingen. 

Ob als Erinnerung an einen ganz besonderen Tag, als Auftakt in eine gemeinsame Zukunft oder einfach nur so als kleines Dankeschön, dies ist ein Abend den Sie nicht so schnell vergessen werden.

Pro Person € 39,00 für dieses besondere Ereignis:

ein romantisch gedeckter Tisch am Seeufer

ein leckeres 4-Gänge-Gourmetmenü


gültig ab Januar 2018 und bis auf Widerruf
Unser Special mit Übernachtung:


Arrangement IV 


sowie 


einer Überraschungskaffeepause & Mittagsessen am zweiten Tag





Inkl. einer Übernachtung im Einzelzimmer mit Frühstück:





Nur € 151,00 pro Person!











… und während die „Großen“ sich entspannen, können sich die Kleinen in unserer Spielecke austoben








Mittagstisch


immer werktags


von 12:00 bis 14:30 Uhr
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